EPLAKAK &

2 epli

100 g sudusukkuladi
80 g smjorliki

1 dl. hveiti

2 dl. hafram;jo6l

1 dl. sykur

1 tsk. vanillusykur

1 egg
kanelsykur

1. Stilla ofn a 180 gradur.

2. Afhyda og skera eplin i bita og velta upp ur kanelsykri.

3. Saxa sukkuladi, frekar smatt.

4. Braeda smjorliki og blanda purrefnum saman vid + egg.

5. Smyrja form og setja eplin i, sukkuladi og sidast deigid
(mylja pad yfir).

6. Baka i 30 — 35 min.




