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280 g hveiti

1 msk lyftiduft
1/4 tsk salt
50 g smjoér

1 egg
5 msk mjolk
egg til penslunar.

1. Hitid ofn i 220°C.
2. Blandido saman hveiti, lyftidufti og salti i skal.

3. Skerido smjor i bita og myljid saman vid. Gerid holu i midjuna og setjio
egg og mjélk i hana.

4. Vinnid purrefnin saman vid, takio ar skalinni og hnodid par til deigid
helst vel saman.

5. Breidio ut med kokukefli, u.p.b. 2 cm pykkt og skerid med fremur litlu
glasi.
6. Penslio med peyttu eggi.

7. Setjid &4 bokunarpappir a plotu, fremur pétt, bollurnar lyfta sér talsvert, en
fletjast ekki ut.

8. Bakid i 8-12 min. eftir ofni.




