DUNUBRAUD

250 g doolur (lagdar i bleyti kvoldinu adur)
6 dlI hveiti

1 Y% tsk. lyftiduft

Y tsk. salt

1 tsk. matarsodi

1 tsk. vanilludropar
1egg

2 msk. smjor

3 % dl vatn

=

. Stilla ofn a 180 gradur

2. Breeda smjor i potti og setja sidan vatn (dédluvatnid)
og hita ad sudu

3. Setja oll purrefni i skal, blanda saman, setja i d6dlur
0g egg, vinna deigid rolega og hella heita
smjorvatninu saman vid smatt og smatt.

4. Fita form og baka nedst i ofninum i 45 — 50 min.




